


welkom

De naam spreekt tot de verbeelding, de gerechten trouwens ook. Al onze gerechten worden ambachtelijk bereid met

dagverse producten. Tevens worden er prachtige kwaliteitswijnen geschonken die zorgen voor een perfecte wijn/spijs

combinatie! Ons jonge en dynamische team zal zorgen voor de juiste gastvrijheid, een perfecte ambiance en zij zullen

bijdragen aan een heerlijke avond.

voorgerechten

Huisgerookte zalm met klassiek garnituur
creme fraiche, kappertjes, sjalot en citroen
€ 13,50

‘Paling in ‘t groen’, gerookte palingfilet met groene
kruiden créme fraiche en salade van truffelaardappel
€ 14,50

Proeverij van diverse voorgerechten
Selectie van de chef
€ 16,50

Rouleau van eendenlever en hertenham met stroop
van Pedro Ximenez en geroosterd briochebrood
€ 14,50

Heldere ossenstaartbouillon met een
korstdeegstengel van Parmezaanse kaas omwikkeld
met serranoham

€ 8,50

hoofdgerechten

Visvangst van de dag
De mooiste vis van het moment
dagprijs

Gegratineerde kabeljauwfilet met oude kaas, olijven,
groene kruiden en ‘beurre blanc’ met saffraan
€ 22,50

Gebakken hertenbout met gekarameliseerde witlof,
‘pommes amandes’ en jus met jeneverbessen
€ 25,50

‘Rossini’, gegrilde tournedos met gemarineerde
eendenlever, truffelmousseline en madeirajus
€ 24,50

Gestoofde kalfssukade met stamppot rauwe andijvie,
ambachtelijke rookworst en krokant spek
€17,50

Menu 3 gangen: € 26,50
Menu 4 gangen: € 34,50
Proeverij Menu: € 37,50

huiswijnen

Prijs per glas | per fles

Mousserend

Prosecco frizzante Toso, Veneto, Italié
100% prosecco

Sparkling XO, J&L Charlemagne,
Chartreuse, Frankrijk

Chardonnay met 1% cognac

Wit

2010 Domaine Beaulieu, Frankrijk,
Cotes de Gascogne, Colombard en
Ugni blanc

2011 Terra Alta, Central Valley, Chili
Chardonnay

2010 Bereich Bernkastel, Rheinhessen,
Duitsland (zoet), Rivaner
Qualiteitswein

Rosé
2010 Sabasan Rosado, Navara, Spanje
Garnacha

Rood

2011 San Felipe, Bodega la Rural,
Mendoza, Argentinié, Malbec
en Merlot

2007 Vallemera, Navarra, Spanje
Garnacha en Syrah

Dessert

2009 Anakena, Rapel Valley, Chili
Viognier en Muscat of Alexandria

2007 Beaumes-de-Venise,

Domaine De Durban, Rhéne, Muscat

€ 4,50/ €23,50

€ 29,50

€3,30/€17,90

€3,50/€19,90

€3,30/€17,90

€3,30/€17,90

€3,30/€17,90

€3,50/€19,90

€5,00/€27,50

€5,00/€27,50

Lagelaan 8

1851 PC Heiloo

Telefoon 072 - 5051423
www.brasserie-intgroen.nl
info@brasserie-intgroen.nl

Wijnen van de kaart

Wit

2010 Uibel Volmondlese, Oostenrijk, € 24,50
Griiner Veltliner

2010 Le Vin levin Blanc, Loire, Frankrijk, €28,50
Sauvignon blanc en Chardonnay

2010 Soave Brigaldara, Verona, Italié, €31,50
Garganega

2010 Sancerre La Croix St. Laurent, € 36,50
Loire, Frankrijk, Sauvignon blanc

2007 Puligny Montrachet, €110,00

Cote de Beaune, Bourgogne,
Frankrijk, Chardonnay

Rood

2008 Uibel Reserve, Oostenrijk, €29,50
Blauer Zweigelt

2007 Lealtanza Crianza, Rioja, Spanje, € 32,50
Tempranillo

2009 Barbera d’Alba DOC, €27,50

Piemonte, Itali€, Barbera

2005 Chateau les Sources, €29,50
Fronsac, Frankrijk, Merlot 75%,
Cabernet sauvignon en Cabernet franc

2008 Le Conte des Floris, Six Rats Noirs, € 31,50
Lanquedoc, Frankrijk, Syrah 65%,
Grenache, Carigan, Cinsault

2007 De Toren, Fusion V, Stellenbosch, € 49,50
Zuid-Afrika, Cabernet sauvignon 55%,
Malbec, Merlot en Cabernet franc





